CENTRO DE COMUNUDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA
CERTIFICADOS DE BPM MANIPULADORES DE ALIMENTOS

NOMERES Y APELLIDOS Nro CARNET DE MANIPULACION
IDENTIFICACION E;%’EI;II&CII)(];‘N VIGENCIA

NANCY ROCIO MORENO 1.056.958.177 01/06/2021 01/06/2022
SANDRA MILENA PRADA 23.637.957 01/06/2021 01/06/2022
CARLOS PARRA RUIZ 1.073.517.805 06/04/2022 06/04/2023
ANGGIELISMAR MORELI LEAL 1.127.062.041 16/09/2021 16/09/2022
AMELIA RUIZ PACHECO 36.450.618 03/12/2021 03/12/2022
HORTENCIA RODRIGUEZ 65.746.822 20/12/2021 20/12/2022
HNA JENNIFER JARAMILLO CE 668.499 01/06/2021 01/06/2022




Paola Chiquillo

Resolucion No. 313 del 2015
CERTIFICA QUE:

= A\

CARLOS ANDRES PARRA RUIZ
DI: 1073517805

Recibio Capacitacion Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS
Segin resolucion 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas.

FOTO

Dadoalos 8 _dias delmes__ADRI 422
[ NO. 60403 \;ﬁ:ﬁp(:) Informes para capacitaciones
\ @Cel: 300 877 5837

Paola Chiquillo

Cﬂ.fwm‘hd'm jll.x‘r’r'.':fuJA'I - Iu"]mm dr _7("lnurﬂ""<

Este documento es personal e infransferible. No es valido
con tachones, enmendaduras y sin la firma avtorizada.
Curso autorizado por la secretaria de salud

de Bogota y Cundinamarca.
Codigo Autorizacion DSAAL-CMA-0170518

& Cel. 300 877 5837

RESPONDE POR Kl Capacitaciones y Asesorias CHIQ

EL MAL USO DE @ manipulaciondealimentoschiq
ESTEDOCUMENTO M capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com

LA EMPRESA NO

CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIENICOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segin Resolucion
2674 del 2013, realizado por capacitadora idénea avtorizada por Bogola y

Gob i6n de Cundir cédigo DSAAL-CMA-0170518
FECHA DE
NOMBRES Y APELLIDOS CARLOG ANDRLS PARRA v ] EXPEDICION
DOCUMENTO  ssrmsins No. camel s - I on B
7 MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3 B
{3 HORAS) (3 HORAS) (4 HORAS)

® Introduccion
e Que son los alimeantos

* Conceotos basicos de
nutricién

» Ciasificacion de los
alimentos

* Inocukdad cimentanc

*Que esio
contominacion

» Tipos de Contaminacion

» Foclores que ofecton el
desarolio de las
bocterias

* Contaminacion cruzada

e Enfermadodeas
frarsmitidas por
alimentos

Buanas practicos de

manufaciuro (BPM):
Actividades de
fabncacion
procesamiento,
Preporocion; envase,
olmacenamiento,
fransporle. asiibecion y
comercializocion de
alimentos y materias
pPAmas de alimentos.
{RESOLUCION 2674 DE|
2013)

Manipulador de
alimentes, nigiene
personal

¢ Rotulodo

e Inspeccion, vigionaa y
control

s Sareamiento basico
* impiezo y desinfeccion
» Uso desinfectantes

* Mangjo de resduos
solidos y liquidos

¢ Abastecimiento de
agua

* Contral de plagas

e Taller

ESTA CERTIFICACION SE PUEDE VERIFICAR VIRTUALMENTE EN LA PLATAFORMA

f Capocitaciones y asesorias CHIQ (&
copaciocionesyasesorioschig@gmall.com Ing. Pacla Chiquilio

[ FECHA DE VENCIMIENTO |

-é.‘)+-:—/

e o [ o 7] =

J ,—;{.'J;r' A

VALIDO POR UN ANO

SOLUCIONES ALIMENTARIAS
) Celular: 300 8775837

ManipulaciondealimentosChig




CERTIFICA QUE:

Paola Chiquillo )

Resolucién No. 313 del 2015

bt _2%.631.9

Sandra Mileqna Prada
5

Dado a los m dias del mes

[ No 28126]

N

Recibio Capacitacién Continua en MANIPULACIO); 0s
big t N DE ALIMENT(
Segtin resolucién 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas.
a

FOTO

del_zgzj

Vilido por
1 afio

Informes para capacitaciones

©Cel: 300 877 5837

Paola Chiquillo

Capacitadorn Autiizada - Tgeiora do Alimertos

Este documento es per

sonal e intransferible. No es valido

con tachones, enmendaduras y sin la firma autorizada.
Curso autorizado por la secretaria de salud

de Bogotd y Cundinamarca.
Cédigo Autorizacién DSAAL-CMA-0170518

LA EMPRESA NO & Cel. 300 877 5837
RESPONDE POR Ei Capacitaciones y Asesorias CHIQ
EL MAL USO DE 7 manipulaciondealimenioschic

ESTEDOCUMENTO  [“| capaciiacionesyasesoriaschig@gmail.comn



Paola Chiquillo

Resoluclon No, 313 del 2015
CERTIFICA QUE:
ANGGIELISMAR MORELLI LEAL
DJ: 1127062041

Recibeo Capacitack Contious oo MANIPULACKON DE ALIMENTOS
Sewin rowaluciin 2074 del 2013, con wna intenwidad de 10 horas

Dot 16 s detinen SO a0 21

No.150902 | |

- ®Cel: 300 877

FOTO

Informes para ca

N

Paola Chiquillo
Cywitvb bt - Loy & Aot

Este documento es personal e infransferible. No es valido
con fachones, enmendaduras y $in la-firma avtorizada

lorizado porlo ona de salud
dam IzﬂCmdmacc.
Cadigo A DSAAL-CMA-0170518
LA EMPRESA NO O Cel. 300 877 5837
RESPONOE POR KiCapacitociones y Asesorlas CHIQ
£L MAL USO 0¢ manipulacliondealimentoschiq

ESTEDOCUMINIO - Mcapacitacionesyasesoriaschigiigmail.com



7/12/21 10:58 WhatsApp

. Amelia Ruiz D * » i %

¢ hoyala(s) 8:10 a. m.

Paola Chiquillo

Resolucion No. 313 del 2015

WGBS CERTIFICA QUE: ‘

e—
Paola Chiquillo

AMELIA ESTHER RUIZ PACHECO f:'ilw'o'hﬂm jl'ul‘né:nrl'n - Inwlr&n it _7{'[:11-;*-‘1'“.
D.l: 36450618 FOTO Este dtomrj‘mento es personal e intrqnsferjbler. No es valido
Recibio Capacitacion Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS ‘ 4l thCIaleS, enmnd(]d‘Uf(]S AL, la firma auforizada.
Searn resolucion 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas. Curso OU'OHZOdQ porla secretaria de salud

3 DIC 2 . de Bogold y Cundinamarca.

Dado a los 2 dias del mes del Codigo Autorizacion DSAAL-CMA-0170518

Valido por SR LA EMPRESA NO & Cel. 300 877 5837
N 0. 3 120 1 1 afio Informes para capacitaciones RESPONDE POR Ei Capacitaciones y Asesorias CHIQ
. ©Cel: 300 877 5837 EL MAL USO DE ) manipulaciondealimentoschiq
7 ESTEDOCUMENTO  [V]capacitacionesyasesoriaschiqg@gmail.com

\

https://web.whatsapp.com 17



Recibio Capacitacién Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS
Segin resolucién 2674 del 2013, con una intensidad de 10 heras.

| no

Paola Chiquillo

‘Resolucién No. 313 del 2015

FOTO

297 ¢ ] Véhdofor Informes para capacitaciones
29708 | 1an0 FENREHRTRS

ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
S PRACTICAS DE MANUFACTURA, seguin Resolucioén
o por capacitadora idénea autorizada por Bogota y
e Cundinamarca cédigo DSAAL-CMA-0170518

| totteacio ROAci@uez. Dicd

bstu6P22

No. carnet ‘Z.Cf :{ 08

4 MODULO 1
(3 HORAS)

MODULO 2
(3 HORAS)

MODULO 3 \

(4 HORAS)

¢ Infroduccion

e Que son los alimentos

e Conceptos bdsicos de
nutricion

e Clasificacion de los
alimentos

e [nocuidad alimentaria

e Que es la
contaminacion

e Tipos de Contaminacion

e Factores que afectan el
desarrollo de las
bacterias

e Contaminacion cruzada

e Enfermedades
fransmitidas por
alimentos

N

Buenas prdcticas de
manufactura (BPM):
Actividades de
fabricacion,
procesamiento,
preparacion, envase,
almacenamiento,
transporte; distribucion y
comercializacion de
dlimentos y materias
primas de alimentos.
(RESOLUCION 2674 DEL
2013)

Manipuladorde
alimentos, higiene
personal

e Rotulado

* Inspeccion, vigilancia y
control

e Saneamiento bdsico
e Limpieza y desinfeccion
e Uso desinfectantes

e Manejo de residuos
solidos y liquidos

e Abastecimiento de
agua

® Control de plagas

e Taller

® Protocolos de
bioseguridad

( FECHADE EXPEDICION | [ FECHA DE VENCIMIENTO |

L 20 |12

Sy ) L 20

2. | @22 |

VALIDO POR UN ANO

Ing. de Alim?}. oS
NIT. 41943480-6

SOLUCIONES ALIMENTARIAS CHIQ (O Celular: 300 8775837
@ Capacitaciones y asesorias CHIQ Manipulaciondealimentoschiq

/3 capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Paola Chiquillo




Y

¥

B e (s il
Paola Chiquillo
Resolucién No. 313 del 2015

CERTIFICA QUE: ( h

Alimentarias
Nancy Rocio Moreno
ot 1.0Sk.958-199 FOTO

Reci])io Capacitacién Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS
Segtin resolucién 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas.

Dado a los 9_1 dias del mes___JMﬂj_Q___ del_zm

=) E % O Vilido por i > PUE T e
g 8 1_ D 9 1haﬁ B Informes para capacilaciunesﬁ
\a ®Cel: 300 877 5837

Paola Chiquillo
C apa.ciiﬁd'mn &{(d’o‘ziz«ﬁa - L(gam'cm de _7{

Este documento es personal e infransferible. No esvalido
con tachones, enmendaduras y sin la firma avtorizada.

Curso autorizado por la secrefaria de salud
de Bogoté y Cundinamarcd.
Cédigo Autorizacion DSAAL-CMA-0170518

 Cel. 300 877 5837

{nendes

LA EMPRESA NO
RESPONDE POR g1 Capacitaciones y Asesorias CHIQ
EL MAL USO DE @ monipulaciondealimentoschiq

ESTE DOCUMENTO P capacitacionesyusesorioschiq@gmoil.com



7 g SANN S N
Alimentarias

CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIENICOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segUn Resolucidn
2674 del 2013, realizado por capacitadora idénea autorizada por Bogotd y
Gobernacién de Cundinamarca cédigo DSAAL-CMA-0170518

( jen niLer

»beokriz Jaramilo

L GL08B. 4 qq No.camet 23 108
/ MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3 \
(3 HORAS) (3 HORAS) (4 HORAS)

¢ Infroduccidén

e Que son los alimentos

® Conceptos bdsicos de
nutricidon

e Clasificacion de los
alimentos

¢ Inocuidad alimentaria

* Que esla
contaminacion

e Tipos de Contaminacion

e Factores que afectan el
desarrollo de las
bacterias

¢ Contfaminacioén cruzada

e Enfermedades
fransmitidas por
alimentos

N

Buenas prdcticas de
manufactura (BPM):
Actividades de
fabricacion,
procesamiento,
preparacion; envase,
almacenamiento,
fransporte; distribucion-y
comercializacion de
dlimentos y.materias
primas de alimentos.
(RESOLUCION 2674 DEL
2013)

Manipuladorde -

—alimentos, higiene

personal

e Rofulado

e Inspeccion, vigilancia y
control

e Saneamiento bdsico
e Limpieza y desinfeccién
¢ Uso desinfectantes

e Manejo de residuos
solidos y liquidos

e Abastecimiento de
agua

® Control de plagas

e Taller

® Protocolos de
bioseguridad

FECHA DE EXPEDICION

FECHA DE VENCIMIENTO

(
L 01 | 06 [zo021

]
)

(
L

01 Ob |20227

)
)

VALIDO POR UN ANO

Ui Chiqudlle
ing. de Aliméygo(s,
NIT, 41943480-¢

SOLUCIONES ALIMENTARIAS CHIQ (& Celular: 300 8775837
@ Capacitaciones y asesorias CHIQ ManipuIaciondeclimentosChiq

B3 capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Paola Chiquillo




	8add4a4b791ff59ded4e5126de08cf5398dbcf959bb622a35e3e881034a1dd85.pdf
	bde2d4b15918edcc42ada66f7c5906c07028a776a18a270b7181c0e4854126e0.pdf
	1167be2580c676eeb8c23319530ba416254b3b3a792d13d3f88dc8195364ee1f.pdf
	1167be2580c676eeb8c23319530ba416254b3b3a792d13d3f88dc8195364ee1f.pdf
	1167be2580c676eeb8c23319530ba416254b3b3a792d13d3f88dc8195364ee1f.pdf
	2d1fbc6cff24a9b7b3abfea08027aa9a371ac5785c9e542ba51c2b1611dc41b4.pdf

	1167be2580c676eeb8c23319530ba416254b3b3a792d13d3f88dc8195364ee1f.pdf
	49366d52b1a0aed34b31d07f6b63041d20b8f5ec82b4fcc060dc49935a88fd0b.pdf



